RELAIS & RELAIS &
CHATEAUX CHATEAUX



>ouma nuepag r Kovooué 11,00 €
Yapoooumna pe Aaxavikd, apwHUATIOUEVN PE CAPPAV 18,00 €
Mudia axviotd pe papabo & Aeuko Kpntikd kpaai 12,00 €
Kalapdpt oxdpag og kpéua pehit{avag pe patfoupdva 15,00 €
Taptdp and puAokdmi papivaplopévo o A & ehatohado 18,00 €
MeMitlaveg pe vropdta, okopdo, Bupdpt & Aadotupt MuTtIAvNng 12,00 €
Kapmdtolo and pooxXapdkl YAAAKTOC, UTOUKETO COAATIKWY & @AUSEC ypafiépag 18,00 €
Tpt\oyia dip: Tapapoocaldta, pehit{avooardta & edapa 10,00 €
* ¥ ¥
XwpLaTikn 15,00 € y . . o .
Avauiktn mpdotvn pe papabodpila, mopTokAAl & KAGIOUG, BIVEYKPET eomePIOOEId WV 12,00 € We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Zahdta pe oaoiut Yaptol papvaplopévo o AAty, XUpo podiou & @UANA BactAikov 19,00 € Municipality Tax and VAT are included in the prices.
2ahata KpnTiK@V LUPWSIK®Y pe YNnTd pavitdpia, pavolpt & oTagidec Apxavavy, Bveykpét inhogudou 16,00 € * Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
ZaAata mpAcivn pe MUPWSIKE, amdkl, PECKO EGTPAYKOV, 0TaUNMa & EivopuliBpa 16,00 € Extra virgin olive oil is used for salads sunflower oil is used for frying.
2aAdta pUPpwWSIKWY HE KOTOTTOUAO & TopaTivia, BiveykpéT patloupdvag 17,00 € Eiuaote otn 81G0€0n TOU MEAGTN VA TOV EVNLEPWOOULE yIa TA CUOTATIKA 0Ta MATa.
* %% Mapakaleiote va evnuepwoete 1o 0epPitépo oac yia omoiadrmote aAdepyia i I6IKN SIATPOPIKY amaitnon.
AcTakopoKapovada apwuaTtiopévn pe BactAikod 47,00 € 216 Tipég oupmepiAauBavetai: Anpotikog gopog kat OTA.
STIaYYETL UE OTITIKG TTEGTO ard @uOTiKIa Atyivne & HoToapéNha 17,00 € * Ta katepuyuéva mpoiovta éxouv emAexOei yia va diacpalioovv Tnv kaAitepn Suvartrj moidtnta.
i , i . , 211G oaAdteg xpnoiuorolsital ayvé mapBévo ehaidAado, oto Tnydvioua xpnoiuomolsital nAiéato.
AlyKouivl pe Kotomoulo, XxahoUL, Koukouvapl & mappelava 22,00 €
Pi¢6To pavitapiav pe Eoyaho Znteiag 24,00 € N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
wEE Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Opéoko YPapt nuépag pe Bpaotd Aaxavikd & Aadolépovo (avd 100yp) 8,00 € Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
Aotakog oxdpag pe pull & péoka Aaxavikd, A\adoAépovo A Boutupo pupwdikwy (avd 100yp) 11,00 € * Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
lapiSec owTé oe cehvopI{a apWUATIOHEVN e AIKEP PAAOU & PUTt UTTAGHATL * 32,00 € L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.
O\éta amd Aaupdki Alyaiou o€ TAUTOUAE e OTAUVAYKABL, GANTOA AeOVIL pe Bupdpl 32,00€
, . . , . . . Mol 8cez20a 8 pacnopsxeHuU 20cmeli OMHOCUMEIbHO 80NPOCOB U YMOoYHeHUl UuHzpedueHmMo8 Haulux 6J100.
Daykpi o€ paVPOPATIKA PACOAID, APWUATIOUEVA UE PACKOUNAO, GAATOA BaACAUIKO 32,00 €
. o . . . Moxanyticma, coobuwjume npuHuUMarowieMy 3aKkas NepCoHay 06 annepauu Ha NPoOyKMbl (eC/lu Makosads uMeemcs)
DOINéTO YPaplov NpEPAG 0TN OXAPA UE AaXAVIKA ETTOXAG 26,00 € it M0l Opyeux duemuNeckuxX 3anpocax.
wEE MyHuyunaneHseie Hanoau u HC 8k04eHsl 8 CMOUMOCMb.
Mapadoolakog HoVoaKAG 19,00 € * 3amopoxeHHbIe NpodyKMbi BblIU 8bI6PAHBI C 2ApAHMUEL CAMO20 8bICOKO20 KA4eCMEda.
Kotomouho oxdpag pe Aaxavikd emoxig 23,00 € O71UuBKOBOE MAC/I0 NePBO20 OMXKUMA 3KCMPA K/dCcd UCNo/1b3yemcs 0718 cadmos,
O\eTAKIa 0pVIOL OE TTPACIVA PACOAAKIA, TTOUPE TTATATAC UE PMAiVTaVO, GAATON KOKKIVOU Kpaaolou e piyavn 32,00 € 07151 XAPKU Mbl NOJIb3yeMcs NOOCOTIHEYHbIM MAC/IOM.
YoUuPAAKL pooxapiolo pe Aaxavikd emMOxAG 26,00 €
O\éTo Bodivo pe moikidia mmeplwv & KUBoUC matatac owté Pe Boutupo & Kpntikd pupwdikd 40,00 € Z6gern Sie nicht uns Fragen beziiglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.
, . , , , , , , Bitte informieren Sie Ihren Kellner (iber Allergien oder spezielle Endhrungswiinsche.
MoAawwpévo Rib-eye og moupé yAukomatatag, omavakl owté & HOUOENIV EOTPAYKOV 45,00 € o o .
% x Alle Steuern sind im Preis inbegriffen.
*Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um héchstmégliche Qualitdt zu sichern.
Motkihio ENANVIKGV TUPIDV 13,00€ Extra natives Olivendl wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumendl fiir das Braten.
Molkia ppéokwv @PoUTWV 12,00 €
EmAoyn yAukoU nuépag 10,00 €
Kpéua pavpng ookoAdtag pe Tovka & Bavidia Madayaokdapng 12,00 €
Tapta Aepovt pe EABETIKN papéyka 11,00 € 2019
MaovpTL e KpnTikd péA 10,00 €
Em\oyn ané omtikd copumé 11,00 €

Emoyn amd maywtd DECKEB 319 8,00 €



Tagessuppe oder Consommé
Fischsuppe mit Gemiise, aromatisiert mit Safran
Gedampfte Muscheln mit wilden Fenchel und kretischen WeiBwein
Gegrillter Tintenfisch auf Auberginencreme mit Majoran
Tatar vom Umber Fisch, mit einer Limetten-nativem Olivendl Marinade
Auberginen mit Tomaten, Knoblauch, Thymian und "Ladotiri" Kase von Lesbos
Kalbscarpaccio auf Salatbouquet mit "Graviera" Kaseflocken
Triologie der griechischen Vorspeisen : "Tarama", Auberginenpurée und "Fava"
* % ¥
Griechischer Bauernsalat
Gruner Salat mit Fenchel, Orange, Cashewkerne und einer Zitrus-Vinaigrette
Salat mit Fisch-Sashimi in Limetten mariniert, Granatapfelsaft und Basilikumblatter
Krautersalat mit gegrillten Pilzen, "Manouri" Kdse , Rosinen von Arhanes und einer Apfelwein Vinaigrette
Griner Salat mit lokalen "Apaki", frischem Estragon, Trauben und Kretanischem Kase "Xinomizithra"
Krautersalat mit Hihnchen und Kirschtomaten, Majoran-Vinaigrette
* * ¥
Spaghetti mit Languste aromatisiert mit Basilikum
Spaghetti mit hausgemachtem Pesto mit Pistazien von Agina Insel und Mozzarella Kise
Linguine mit Hahnchen, Haloumi Kase, Pinienkernen und Parmesan
Risotto mit "Xigalo" Frischkase aus Sitia
* % ¥
Frischer Fischfang des Tages mit gedampften Gemdse dazu eine Olivendl-Limonen Marinade (pro 100gr)
Gegrillte Languste mit Reis und frischen Gem{se,
dazu eine Olivendl-Limonen Marinade oder Krauterbutter (pro 100gr)
Garnelen auf Sellerie mit Apfellikér und Basmati-Reis *
Filet vom Agaischen Seewolf auf Taboulé mit lokalen Gemiise, Zitronen- Thymiansauce
Sackbrasse mit Schwarzaugenbohnen, Salbei und einer Balsamico-Sauce
Fischfilet des Tages, mit Saisongemiise
* % ¥
Traditioneller Griechischer Moussaka
Gegrilltes Hahnchenfilet mit Saisongemiise
Lammfilets mit griinen Bohnen, Kartoffelpliree mit Petersilie und einer Rotwein-Oregano Sauce
Rind Spiess "Souvlaki" mit Saisongemiise
Filetsteak mit Paprika und Kartoffel-Wiirfel in Butter und Krautern sautiert
Rib-Eye-Steak auf SiiBkartoffelpliree, sautierter Spinat und Estragonmousseline
* * ¥
Auswahl an griechischem Kase
Auswahl an frischen Friichten
Dessert des Tages
Dunkle Schokoladencreme mit Tonkabohne und Vanilleeis
Zitronentarte mit Schweizer Baiser
Griechischer Joghurt mit Kretanischen Honig
Auswahl an hausgemachten Sorbets

Auswahl an Eissorten DECK BB 3.19

11,00 €
18,00 €
12,00 €
15,00 €
18,00 €
12,00 €
18,00 €
10,00 €

15,00 €
12,00 €
19,00 €
16,00 €
16,00 €
17,00 €

47,00 €
17,00 €
22,00 €
24,00 €

8,00 €
11,00 €

32,00 €
32,00 €
32,00 €
26,00 €

19,00 €
23,00 €
32,00 €
26,00 €
40,00 €
45,00 €

13,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
11,00 €
10,00 €
11,00 €

8,00 €

Soup of the day or Consommé
Fish soup with vegetables, flavoured with saffron
Steamed mussels with wild fennel and Cretan white wine
Grilled squid on aubergine cream with marjoram
Corb tartare marinated with lime & extra virgin olive oil
Aubergines with tomato, garlic, thyme and "ladotyri" cheese from Lesvos
Veal carpaccio on salad bouquet with "graviera" cheese flakes
Dip trilogy: White fish roe "tarama", aubergine, split peas "fava"
* ¥ ¥
Greek salad
Mixed green salad with fennel root, orange and cashew nuts, citrus vinaigrette
Salad with fish sashimi marinated in lime, pomegranate juice & basil leaves
Cretan herb salad with grilled mushrooms, "manouri" cheese and raisins from Arhanes, apple cider vinaigrette
Green salad with local "apaki', fresh tarragon, grapes and local cheese "xinomizithra"
Herb salad with chicken and cherry tomatoes, marjoram vinaigrette
* * ¥
Spaghetti with lobster, flavoured with basil
Spaghetti with home-made pesto with Greek pistachios and mozzarella
Linguini with chicken, haloumi cheese, pine nuts and parmesan
Mushroom risotto with cream cheese "xigalo" from Sitia
* ¥ ¥
Fresh fish from the day's catch (per 100gr) steamed vegetables, olive oil & lemon
Lobster (per 100gr) rice & fresh vegetables, olive oil & lemon or herbal butter
Prawns on celery root flavoured with apple liqueur, with basmati rice *
Aegean-sea seabass fillets on taboulé with local greens, lemon & thyme sauce
Seabream with black eyed peas flavoured with sage, balsamic sauce
Fillet of fish of the day, with seasonal vegetables
* * ¥
Traditional moussaka
Grilled chicken fillet with seasonal vegetables
Lamb fillets with green beans, potato purée with parsley, red wine & oregano sauce
Beef skewer "souvlaki" with seasonal vegetables
Beef filet with bell peppers and potato cubes sautéed with butter & local herbs
Aged rib-eye steak on sweet potato purée, sautéed spinach and tarragon mousseline
* ¥ ¥
Variety of Greek cheese
Selection of fresh fruit
Pastry of the day
Dark chocolate cream with tonka & vanilla ice-cream
Lemon tart with Swiss meringue
Greek yogurt with Cretan honey
Selection of home-made sorbets

Selection of ice cream
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Cyn gHa unu 6ynboH (consomme) fHA

PbI6HBI Cyn € 0BOLLaMW, NPUNPaBREeHHbIN WadpaHOM

Mugum, npruroToBneHHbIe Ha Napy C AMKUM GpeHxenem 1 KpUTCKIM BenbiM BUHOM

Kanbmap Ha rpune ¢ KpeMom 13 6aknaxaHa C ManopaHoM

TapTap 13 CBETNON YMOPIHDI, MapUHOBAHHON C NAMOM & ONIMBKOBbIM MaC/IOM 3KCTpa Knacca

BaknaxaHbl C MTOMULOPOM, YECHOKOM, TUMbAHOM U cbipoMm "ladotyri” c octposa Jlecboc

Kapnayyo 13 TenAatuHbl Ha byKeTe canaTta co CTPYXKKOM Cbipa "graviera”

Tpunorus rpeyeckon 3akycku: "Tapamac” 13 Ukpbl 6enoi pbibbl, Mope u3 6aknaxaHos, "¢pasa" 13 NyLEHOro ropoxa
* % %

Mpeveckun Canart

3eneHblil canaT-M1KC C KOpHeM GeHxens, anenbCUHOM 1 OpeLLKaMi KeLlblo, NPOBaHCKasA LIMTPYCOBas 3anpaBka

Canat 13 pbIGHOro CallMMM, MapUHOBAHHOTO C TANMOM, FPAHATOBbIM COKOM & NMCTbAMI 6a3unmka

Canat u3 TpaB ¢ rpnbamu Ha rpune, cbipom "manouri” 1 u3toMom 13 ApxaHec, NpoBaHCKaA 3anpaBka Ha 0CHOBe ABNOYHOTO Cuppa

3eneHblil canat ¢ KonyeHom cBUHUHON "apaki', CBEXXMM 3CTParoHOM, BUHOrPaLoM 1 MeCTHbIM CbipoM "xinomizithra"
Canart 13 TpaB ¢ Kypuuein 1 NoMUAoPKamu "yeppu’, NPoBaHCKan 3anpaBka C ManopaHoM
* % %
CnareTTi C oOMapoM, NpunpaBneHHbIe 6a3nNNKOM
CnareTTi ¢ fOMaLIHUM COYCOM "necTo" ¢ ducTaliKamm 13 SriHbl & MOLAPeNnnoil
JInHrynHe ¢ Kypuuen, cblpom "haloumi', kepoBbIMM OpeLLKamm 1 NapMe3aHoM
[P16HOE PU30TTO C CbIpHBIM KpemoM "Xigalo" 13 Cutum
* % ¥
Pbiba cBeXero ynosa C 0BOLLaMI, MPUrOTOBEHHbIMI Ha Napy 1 COYCOM 3 ONIMBKOBOTO Macnia C IMMOHOM (Ha 1002p)
Omap, NprUroToBNEHHbIN Ha Fpusie C PUCOM 1 CBEXMMI OBOLLAMI, COYCOM 113 OSIMBKOBOIO Mac/a
C IMMOHOM VNI MacJIOM, apOMaTH31POBaHHbIM NPAHBIMU TpaBamm (Ha 1002p)
KpeBeTKu ¢ KOpHEBbIM CeNnbaepeem, NpunpaBieHHbIM AGNOYHbIM INKEPOM, C PUCOM bacmaTn  *
Kycouku pune cnbaca Sreiickoro mopa 1 Tabyne (taboulé) c mecTHbIMK TpaBamu, COYC U3 NMMOHA TUMBAHOM
30n0TNCTbIN Narp ¢ "depHornason” $paconbio, apoOMaTU3MPOBaHHON Wandeem, banb3ammnyeckmnin coyc
Oune pbibbl AHA, C CE30HHBIMW OBOLLAMY
* % ¥
TpaguumoHHas lpeyeckas Mycaka
KypuHoe duine Ha rpune c Ce30HHbIMI OBOLLAMU

Oune 6apaHUHbI C 3eN1I€HOV CTPYYKOBOI Gaconblo, KAPTOdENbHOE Mope C METPYLIKOIA, COYC C KpaCHbIM BUHOM 11 OperaHo

FoBsXby WaLbIKK "souvlaki" ¢ ce30HHbIMK OBOLLaMM

[oBAXKbe dune C 6oNrapcKim nepLem i KaptodpenbHbIMI KyOrKamie, NaccepoBaHHOE C MACTIOM U KPUTCKIMIA MIPAHBIMY TPaBaMi

BbigepxaHHbIi cTerk pubait, Niope 13 cnagkoro Kaptodens, naccepoBaHHbIN WMNUHAT 1 MYCIH € 3CTPAroHOM
* % %

Accoptu [peyeckux cbipoB

Accopt n3 CBexux GppyKToB

[ecept gHA

Kpem 13 ropbkoro wokonaga ¢ 606amv ToHKa & BaHUIbHOE MOPOXEHOE

JIUMOHHOE NPOXHOe-TapT 1 "WBeNLapcKme mepeHru”

[peyecKuni NorypT C KPUTCKUM MELOM

[lomawHne CopbeTbl

MopoxeHoe Ha Bbibop
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8,00 €

Soupe du jour ou Consommé
Soupe de poisson aux légumes, parfumée au safran
Moules a la vapeur au fenouil sauvage & vin blanc crétois
Calamar grillé sur purée d'aubergines a la marjolaine
Tartare d'ombrine marinée a la lime & huile d'olive vierge
Aubergines avec tomate, ail, thym et fromage "ladotyri" de Lesvos
Carpaccio de veau sur bouquet de salade, flocons de fromage "graviera"
Trilogie de trempettes grecques: tarama, aubergine, fava
* % ¥
Salade grecque
Salade verte avec fenouil, orange et noix de cajou, vinaigrette aux agrumes
Salade mixte avec sashimi de poisson mariné a la lime, jus de grenade & feuilles de basilic

Salade aux herbes avec champignons grillés, fromage blanc "manouri” et raisins, vinaigrette de cidre de pomme

Salade verte avec porc fumé "apaki', estragon, raisins secs et fromage blanc local "xinomizithra"
Salade aux herbes avec poulet et tomates cerises, vinaigrette a la marjolaine
* * ¥
Spaghetti a la langouste parfumés au basilic
Spaghetti al pesto maison aux pistaches grecques et mozzarella
Linguini au poulet, fromage haloumi, pignons de pin et parmesan
Risotto aux champignons et fromage blanc "xigalo" de Sitia
* * ¥
Poisson du jour selon arrivage (par 100gr) avec légumes a la vapeur
Langouste grillée (par 100gr), riz et 1égumes, huile d'olive citronnée ou beurre épicé
Crevettes sur céleri-rave parfumé au liqueur de pomme, avec riz basmati  *
Filets de loup de mer sur taboulé aux légumes verts, sauce citron & thyme
Filets de pagre avec haricots ceil noir a la sauge, sauce balsamique
Filet de poisson du jour aux légumes de saison
* * ¥
Moussaka traditionnelle
Filet de poulet grillé aux légumes de saison
Filets d'agneau aux haricots verts, purée de pommes de terre persillée,sauce au vin blanc & origan
Brochette de beeuf "souvlaki" aux légumes de saison
Filet de boeuf avec poivrons et cubes de pomme de terre sautées aux herbes locales
Rib-eye vieilli avec purée de patate douce, épinards sautés et mousseline d'estragon
* ¥ ¥
Assortiment de fromages grecs
Sélection de fruits frais
Dessert du jour
Creme de chocolat noir a la tonka & glace vanille
Tarte au citron a la meringue suisse
Yaourt grec au miel du pays
Sélection de sorbets maison

Sélection de glaces
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